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Исх. № 3 от 28.03.2024.  

Главному государственному  санитарному врачу  по Нурлатскому району и городу Нурлат, 

Аксубаевскому, Алькеевскому, Черемшанскому районам Трифоновой Анне Николаевне от 

директора МБОУ «Ахметьевская ООШ» Зайнуллиной Гульшат Нурсалимовны в ответ на 

представление 37/52-С «Об устранении выявленных нарушений обязательных требований» 

от 04.03.2024 сообщаю следующее:  

1. В доступных местах для родителей и детей размещены рекомендации по 

организации здорового питания и меню. (Приложение № 1) 

2. Устранена грызуно-непроницаемость здания: имеющиеся щели на полу в кабинетах 

начальных классов, истории, математики заделаны материалами, устойчивыми к 

обработке и дезинфекции.  (Приложение № 2) 

3. На рабочем месте, где готовятся дезинфекционные средства вывешены инструкции 

по приготовлению дез.средств. (Приложение № 3) 

4. Подана заявка по разработке программы производственного контроль за питанием 

детей основанный на принципах ХАССП (в английской транскрипции HACCP - 

Hazard Analysis and Critical Control Points), в соответствии с порядком и 

периодичностью (включая организационные мероприятия, лабораторные 

исследования и испытания), разработанный специализированной организацией.  

 

Директор школы: __________/Г.Н.Зайнуллина.  
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